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Un potente antioxidante de origen natural:
extracto liquido procedente del bagazo de la

uva blanca, variedad albariiio, para el mercado

nutracéutico/alimentario y farmacéutico

En los ultimos anos los consumidores han incre-
mentado su demanda por alternativas naturales y
seqguras a los antioxidantes sintéticos utilizados en
la industria alimentaria, ademds de mostrar un
mayor interés por los [lamados productos funciona-
les. i-Grape aporta solucidn a estas demandas
poniendo en el mercado extractos naturales que
poseen propiedades antioxidantes y antibacterianas
capaces de competir en este y en otros mercados
como son el farmacéutico y veterinario.

¢ Como surge i-Grape Laboratory?

i-Grape Laboratory tiene su origen entre 2010-
2012 fruto de los datos obtenidos del proyecto
“Extraccién de Polifenois de vifios brancos e
bagazo de uva; Polifenois non-flavonoides e
actividades anti-oxidantes en vinos brancos
galegos” del grupo de investigacién LIDSA
(Laboratorio de Investigacion y Desenvolvimiento
de Soluciones Analiticas) del departamento de
Quimica Analitica de la facultad de Quimica de la
Universidad de Santiago de Compostela.

Tras ver el potencial de mercado que podrian
tener los extractos de bagazos de las variedades
uva blanca gallegas, dada la elevada concen-
tracion en compuestos polifendlicos, entramos a
formar parte de un proyecto de |+D dentro del
Area de Valorizacién, Transferencia y Empren-
dimiento de la USC, que nos ha conducido al
desarrollo del plan de empresa (galardonado con
el 1° premio del programa ARGOS], y a la reci-
ente constitucion de i-Grape, para dar salida a la
licencia de explotacidn de la patente concedida.

- Entrevistas + Proyectos

¢ De qué resultados de investigacion partis?

Partimos de los resultados procedentes de ese
proyecto de |+D “Ingrediente Antioxidante y
Antibacteriano para Formulaciones Cosméticas”
realizado en 2012 y que cuenta con dos patentes
para el sector cosmético. Durante este proyecto
trabajamos en la optimizacién, adaptaciény
transferencia de la tecnologia del proceso extrac-
tivo en colaboracién con una empresa del sector
cosmético.

“un producto de base tecnoldgica
100% natural con uno alto
poder antibacteriano y antioxidante ”

Datos empresariales

FECHA DE CONSTITUCION: 2014
RESPONSABLE: Juan José Verdes

ACTIVIDAD: Produccién y comercializacién de
ingredientes de origen natural, con propiedades
antioxidantes y antibacterianas, para su uso en
la industria nutracéutica/alimentaria y
farmacéutica.

SECTOR: Salud y cuidado personal
GRUPO DE INVESTIGACION DEL QUE EMERGE :

Universidad de Santiago de Compostela,
Laboratorio de Investigacién y Desatrollo de
Soluciones Analiticas (LIDSA] GI-2085



¢ Cual es el potencial de negocio de esta tecnologia?

i-Grape ofrece una serie de ventajas competitivas
que le hacen poseer un potencial de negocio muy
atractivo.

Mediante un proceso sencillo donde se emplea
bagazo de uva (variedad albarifo), residuo
organico de la industria vitivinicola gallega, se
obtiene como resultado un extracto con una
carga de polifenoles mayor que el obtenido con
bagazo tinto, y con unos costes de produccion
sensiblemente inferiores a los de los procesos
alternativos o substitutivos del mercado. Por lo
tanto, el extracto resultante es un producto 100%
natural y sostenible con uno alto poder
antibacteriano y antioxidante.

Por su alto poder antioxidante se alza como
producto substitutivo de productos quimicos
artificiales, principalmente el butilhidroxianisol
(BHA por sus siglas en inglés] y el
butilhidroxibutiltolueno (BHT) que se usan como
aditivos alimentarios (referencia Y320), pero
también puede ser consumido como suplemento
alimenticio.

Por su uno alto poder antibacteriano, que le
confiere un uso potencial en farmaciay
parafarmacia, es un producto substitutivo del
peroxido de benzoilo y del acido salicilico, que son
los principales componentes de los tratamientos
antiacné.

Dadas estas caracteristicas del producto se abren
nuevas posibilidades de investigacion para el
desarrollo de otras aplicaciones y nuevos
productos. Por ejemplo su explotacidn en otros
sectores como la dermocosmética, concretamente
para el tratamiento del acné, ofertando un producto
eficaz, natural, ecoldgico y altamente innovador. O
en en el sector nutracéutica como constituyente
natural de comidas y otros alimentos que
demuestran aportar beneficios a la salud en
términos de prevencion o tratamiento de
determinadas enfermedades. Pero incluso en el
empleo del extracto en el mercado veterinario.

Datos de contacto

E-MAIL: juan.verdes@i-grape.es

TFNO: 661 546 585

Productos / Servicios

Productos

- Extracto liquido procedente del bagazo
de la uva blanca variedad albarino

Servicios

- Asesoramiento técnico para la incorporacién
del extracto en el proceso productivo

i Sobre qué metodologias y resultados trabajais?

Es un proceso ecoldgico y respetuoso con el
medio ambiente y del cual no se obtiene ningun
tipo de desecho, y que no requiere mayor
transformacion que el proceso fisico de la
extraccion en una columna en un laboratorio,
lo que proporciona ademas un valor afnadido a
los productos finales de nuestros clientes.

¢ Hay proyectos que crecen alrededor de esta tecnologia?

Si, actualmente se estan realizando pruebas con
otros productos de origen natural de los cuales

se extraen compuestos polifendlicos con unas
cualidades similares a las del bagazo de uva blanca.

WEB: www.i-grape.es
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